Erfu rt

LANDESHAUPTSTADT

Veterinar- und Lebensmitteliiberwachungsamt S

Informationsblatt
Ausschank von Gliihwein, Punsch, Feuerzangenbowle und dhnlichen HeiBgetranken

1. Allgemeines

Nach den rechtlichen Bestimmungen der Verordnung (EWG) Nr. 1601/91 ist Glihwein ein
aromatisiertes Getrank, das ausschliellich aus Rotwein oder Weillwein und Zucker herge-
stellt und mit Gewirzen - hauptsdachliche Zimt und/oder Gewurznelken aromatisiert wird.
Glihwein aus Weillwein ist durch den Zusatz ,aus Weillwein“ zu kennzeichnen.

Der vorhandene Alkoholgehalt muss mindestens sieben Volumenprozent betragen. Ein
Zusatz von Wasser ist nicht zuldssig.

2. Gerdte zum Erhitzen

2.1 Beim Erhitzen und Vorrdtig halten von Glihwein, Punsch, Feuerzangenbowle und
ahnlichen HeilRgetranken sind Apparaturen, die moglicherweise Metallspuren wie Zinn,
Aluminium oder Nickel an den Glihwein abgeben kdnnen, generell ungeeignet.

Hierzu gehoren folgende beispielhaft aufgezdhlte Geratschaften:
- Kessel aus Kupfer und innen verzinnte Kessel
-Aluminiumbehalter

- Edelstahlbehalter mit innen liegender, kupferner Heizschlange

- Zapfhahne mit Anteilen von Messing gleich Kupfer-Zinn-Legierung mit zum Beispiel in-
nen liegenden Befestigungsschrauben

-Schopfkellen und Zuckerhut-Halterungen aus Kupfer bei Feuerzangenbowlegerdten
-abgenutzte oder beschddigte Emaillebehalter

2.2 Direkte Heizsysteme fuhren hdufig zu unangenehmen Geschmacksveranderungen
des Glihweins (Kochnote), da sich die tatsdchliche Temperatur nur unzureichend regeln
lasst. Verursacht werden diese Veranderungen durch Karamellisierung und Bildung von

unerwiinschten Nebenstoffen wie Hydroxy-Methyl-Furfurol (HMF).

Insbesondere sin folgende Gerdtschaften zu vermeiden:

- Heizréhren, die unmittelbar mit dem Getrank in Berihrung kommen
-Tauchsieder

-Topfe und Kessel auf Gasflammen

Generell geeignete Gerdtschaften sind:

Einrichtungen aus Edelstahl sowie alle Systeme, die im Verfahren der Durchlauferhit-
zung eine indirekte Erhitzung und sehr kurze Warmhaltezeit des Produktes gewahrleis-
ten.



3. Empfehlungen

Als Empfehlungen, um tbermaRige Alkoholverluste und geschmackliche Veranderungen
zu vermeiden, gelten:

- Gluhwein niemals kochen, sondern nur in einem mit Deckel verschlossenen GefaR lang-
sam erwdrmen. Die Temperatur sollte 65 Grad Celsius maximal 70 Grad Celsius betragen.
So wird das Verdampfen von Alkohol vermindert.

-Die Ansdtze sollte dem zu erwartenden Absatz angepasst werden, deshalb nicht zu
grolle Mengen auf einmal erhitzen!

-Restmengen vom Vortag dirfen nicht wiederverwendet und mit neuem Glihwein ver-
mischt oder aufgefiillt werden, da sich sonst die negative Anderung auf den neuen An-
satz Ubertragt.

4. Wichtiger Hinweis zur Einhaltung der Hygienevorschriften
-ErhitzungsgefaRe und Schankanlagen nach Gebrauch griindlich saubern

- TrinkgefaRe unbedingt heilk, méglichst in Splilmaschine reinigen

Unsere Kontaktangaben

Sie erreichen uns: Telefon: 0361 655-1380, Fax: 0361 655-1399
Hausanschrift: JohannesstraRe 171-173,
99084 Erfurt
Stadtbahn: Linien 1,5
Haltestelle: Stadtmuseum/Kaisersaal
Postanschrift: Stadtverwaltung Erfurt
Amt 39

99111 Erfurt

Online: E-Mail: veterinaeramt@erfurt.de

Internet: www.erfurt.de/ef114390

Unsere Sprechzeiten
nach Terminvereinbarung

Stand: Oktober 2019

Aus Griinden der Ubersichtlichkeit und Lesbarkeit wird auf die wechselweise weibliche, médnnliche als auch diverse
Form in Vordrucken verzichtet.
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